Millésimes
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Carte des vins :

Des crus qui veulent vous faire voyager sur des terres passionnées, ensoleillées, travaillées,
sillonnées, débusquées par des connaisseurs de vie, de bon et de beau, privilégiés par un
soleil qui a ses préférences et qui sait séduire par son inclinaison, sa perspective, son temps
et son intensité.

« Millésimes 62 » vous invite a la découverte des sens, du palais, de la bouche, pour un instant
de plaisir partagé entre nous...

Les Champagnes : Prix en euros

Veuve Devaux <« Grande Réserve » 65 €
Pommery « Wintertime Blanc de Noir » 75 €
Duval Leroy <« Rosé » 79 €
Ruinart « Brut » 99 €
Taittinger « Comtes de Champagne blanc de blanc » 1998 189 €
Besserat de Bellefon « Cuvée des Moines Brut rosé » 85 €
Besserat de Bellefon <« Blanc de Blanc » 85 €
Billecart-Salmon « Rosé » 99 €

Les Vins Blancs :

Anjou Chenin « JBG » Chateau de Fesles 2010 30 €
Alsace « Riesling » Schieferkopf M.Chapoutier 2009 39 €
Bourgogne « Pouilly Fuissé » Cuvée F.Poisard Hospices De Beaune 2006 69 €
Bourgogne « Chassagne-Montrachet en Pimont » Michel Picard 2005 69 €
Bourgogne « Chablis 1 er cru Mont de Milieu » La Chablisienne 2009 50 €
Bourgogne « Petit Chablis » Domaine Millet 2009 32€
Bourgogne « Macon Village» Domaine de la Grange Magnien Louis Jadot 2010 28 €
Bourgogne « Saint Véran » Louis Jadot 2010 35 €
Bourgogne « Pernand-Vergelesses » Clos de la Croix de Pierre Louis Jadot 2009 49 €
Bourgogne « Couvent des Jacobins » Louis Jadot 2010 40 €
Bourgogne Saint Aubin 1er Cru « Pintageret » Michel Picard 2008 53 €

Bourgogne « Pouilly-Fuissé » Les Vieux Murs E.Loron et Fils 2009 150 cl 105 €
Cotes de Provence Grand Cru de Provence Palette « Chateau Simone » 2007 65 €

Loire Cheverny <« Cour-Cheverny » Ph. Tessier 2010 28 €
Loire Reuilly « Cuvée les Varennes » Pascal Desroches 2010 29 €
Loire Pouilly Fumé « Domaine du Bouchot » P.Kerbichet 2010 36 €
Loire Vouvray Moelleux <« Cuvée du Prince » 1997 39 €
Loire Sancerre <« Terroirs » Domaine Sylvain Bailly 2010 40 €
Loire « Menetou Salon Morogues » Domaine Pellé 2010 42 €
Sud Ouest Bergerac « Cuvée des Conti » Tour des Gendre 2010 28 €
Viognier de I'Ardéche « Les Granges de Mirabel » M. Chapoutier 2010 26 €
Vallée du Rhone « Costebelle » Eclat de Vigne 2010 * 23 €
Vallée du Rhéne « Réserve » Domaine Perrin & Fils 2007 25 €
Vallée du Rhéne <« Saint-Péray » Les Tanneurs M.Chapoutier 2010 30 €
Vallée du Rhéne Saint-Joseph « Deschants » M.Chapoutier 2009 49 €
Vallée du Rhone « Hermitage » Chante-Alouette Chapoutier 2007 85 €

Les Vins Rouges :

La vallée de la Loire :

Saint Nicolas de Bourgueil « Le Vigneau » 2010 28 €
Saumur Champigny « Domaine des Varinelles » Vieilles Vignes Daheuiller 2010 29 €
Menetou Salon Morogues Domaine Pellé 2010 42 €
Cheverny « Cour-Cheverny » Domaine Ph. Tessier 2010 28 €
Chinon « Les Folies du Noyer Vert » Domaine de L'R F. Sigonneau 2009 40 €
Chinon <« Chateau de la Grille » Baudry - Dutour 2005 44 €
Chinon <« Chateau de la Grille » Baudry - Dutour 2003 150 cl 79 €

Sancerre « La porte des Vignes » Domaine Laporte 2009 40 €



- Les vins proposés en bouteilles sont de contenance de 75 cl. -
- L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec modération -
- Nos prix sont nets, service compris -

Les Bordeaux :

Premiéres Cotes de Bordeaux « Chateau Langoiran » 2008 50cl
Premiéres Cotes de Bordeaux Chateau Langoiran 2006

Haut Médoc « Chdateau de Malleret » SCEA Malleret 2009

Haut Médoc <« Chateau Sociando Mallet » J. Gautreau 2007

Médoc « Chateau Patache d’Aux » Domaines Lapalu 2006

Médoc « Chapelle de Potensac » Domaine Delon 2006

Margaux Grand Cru Classé « Chateau Brane Cantenac » 2001

Margaux « Chateau Labégorce Zédé » SC Chateau Labégorce 2008
Moulis « L’Oratoire de Chasse-Spleen » 2008

Moulis « La Salle de Chateau Poujeaux »2éme vin Chateau Poujeaux 2004
Pauillac « Chateau Grand-Puy-Lacoste » Grand Cru Classé 2002

Pauillac « Lacoste Borie » 2°™ vin Chateau Grand-Puy-Lacoste 2005
Pauillac « Les Gartieux de Pichon Lalande » 2004

Péssac Léognan « Chateau Lamothe Bouscaut » Sophie Lurton 2006

St Emilion Grand Cru « Chateau Ferrand » 2005

St Emilion Grand Cru « Martialis de Fourtet » 2005

St Julien « Chateau Léoville Las Cases » 1997

St. Estéphe « Les Hauts de Pez » 2°™ vin Chateau Tour de Pez 2006
Pomerol « Chateau Nenin » 2004

Lalande Pomerol « Chateau Siaurac » Baronne Guichard 2006

Montagne Saint-Emilion «Le Fleur du Barril du Chateau Haut-Goujon » 2009
Lalande Pomerol « Chateau Haut-Goujon » 2006

La Bourgogne et le Beaujolais :

Corton Grand Cru « Cuvée Charlotte Dumay » Hospices De Beaune 2005
Beaune 1er Cru « Cuvée Clos des Avaux » Hospices De Beaune 2007
Volnay-Santenots 1er Cru « Cuvée Gauvain » Hospices De Beaune 2004

« Chassagne-Montrachet en Pimont » Michel Picard 2005

Saint Aubin 1er Cru « Pintageret » Michel Picard 2007

Chambolle-Musigny Michel Picard 2006

Régnié « Clos de Ponchon » Dufour Pére et Fils 2008

Pernand-Vergelesses « Clos de la Croix de Pierre» 1er Cru Louis Jadot 2007
Couvent des Jacobins Louis Jadot 2008

Moulin-a-Vent « Chateau des Jacques » Clos de Rochegrés Louis Jadot 2007
Gevrey-Chambertin « Lavaux Saint Jacques 1°" Cru» Tortochot 2004
Vougeot 1° Cru « Les petits Vougeot » Roux Pére et Fils 2005

« Volnay » Louis Jadot 2005

Santenay « Domaine des Hautes Corniéres » Ph.Chapelle et Fils 2006

La Vallée du Rhone :

Gigondas <« Domaine les Goubert » 2007

Crozes Hermitage « Les Meysonniers » M. Chapoutier 2009

Saint-Joseph « Deschants » M.Chapoutier 2009

Chateauneuf du Pape « La Bernardine » Chapoutier 2008

Chateauneuf du Pape « Les Sinards » Perrin et fils 2007

Cote-Rétie « Les Bécasses » Chapoutier 2009

Cotes du Rhone « Cuvée de Costebelle » Flts de chéne 2007 *

Coétes du Rhone <« Beaumes de Venise » Domaine Les Goubert 2009

Cotes du Rhone Villages Rasteau « L’Andéol » Domaine Perrin & Fils 2009
Cotes du Rhone Villages Visan « Cuvée du Marot » 2001 150 cl *
Cotes du Rhone Villages Vinsobres « Les Cornuds » Domaine Perrin & Fils 2008
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Les Vins Rosés :

Loire « Menetou Salon Morogues » Domaine Pellé 2010
Loire Chinon « Fine S » Philippe Pichard 2009
Provence « Chateau de la Seigneurie » S.E. La Seigneurie 2010 50cl

Le Sud Ouest :

Bergerac « Cuvée des Conti » Tour des Gendre 2010
Madiran « Chapelle Lenclos » P.Ducournau 2006
Cahors « Le Cédre » A.O.C Verhaeghe et Fils 2006

Vins d’autres régions :

Cotes du Roussillon Villages « MAS AMIEL » Notre Terre 2006
Cotes du Roussillon Villages « Domaine de Bila-Haut » Chapoutier 2009
Lubéron « Le Chataignier » Domaine de la Citadelle 2009

Les Vins Etranger :

Afrique du Sud « Hamepoot » Jerepigo 2010 Blanc
Afrique du Sud « Beauket » Du Toitskloof 2010 Blanc
Afrique du Sud « Pinotage » Sizanani 2008

Afrique du Sud « Tumara » Bellevue 2005

Australie Domaine Terlato et Chapoutier « Victoria » 2008
Argentine-Mendoza <« Tapiz » Malbec 2009

Chili « Casillero Del Diablo » 2008

Liban « Chateau Ksara » Réserve du Couvent 2008

Les Vins Liquoreux :

Roussillon Muscat MAS AMIEL « MA » Blanc 2009
Vallée du Rhone <« Rivesaltes » Chapoutier Rouge 1977  50cl
Banyuls Rimage <« Clos de Paulilles » Rouge 2007

Notre Sélection de Demi-bouteilles (37.5 cl.) :

Loire « Bourgueil Vieille Vignes » Caslot-Pontonnier 2008

Loire Chinon « Les Graviniéres » Philippe Pichard 2010

Loire Chinon « Chateau de la Grille » Baudry - Dutour 2005

Loire « Menetou salon » Domaine Pellé 2010 rosé ou blanc

Loire « Menetou salon » Domaine Pellé 2010 rouge

Loire « Sancerre » Les Blanchaux blanc

Loire « Quincy » B Goureau 2010 blanc

Grand Cru de Provence Palette « Chateau Simone » 2007 blanc
Bourgogne <« Meursault » Louis Jadot 2007 blanc

Bourgogne « Chablis 1°" » Cru Mont de Milieu 2009 blanc
Bourgogne « Auxey-Duresses» Louis Jadot 2006

Bourgogne « Savigny-Les-Beaune » La Dominode Louis Jadot 2008
Bordelais Médoc « Chateau Patache d’Aux » Domaines Lapalu 2006
Bordelais Lalande de Pomerol « Chateau Tournefeuille » 2007
Bordelais Margaux « M » SCEA Malleret 2009
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Eaux Minérales :

Ferrarelle
Chateldon (75c¢l)
Thonon (75cl)
Evian

Badoit

Perrier (33cl)

Bieres:

Heineken Pression

Heineken Pression

Affligem (33cl) Bouteille
Chimay bleu ( 33cl) Bouteille

Leffe Abbaye de Abdiz Van (25cl) Bouteille

Whiskys (4cl):

Dalwhinnie single malt 15 ans 10
Chivas 9
Jameson 8
Jack Daniel’s 9
Clan Campbell 8
Cardhu Single Malt 12 ans 10
Oban Single Malt 14 ans 10
Bourbon Woodford Réserve 9
Apéritifs :
Coupe de Champagne

« Besserat de Bellefon » (10cl) 10
Cocktail Maison (10cl) 10

Coupe de Champagne Pommery(10cl) 12
Kir Royal (10cl) 10
Américano (8cl)

Porto Rozes rouge (8cl)
Porto Rozes blanc (8cl)
Suze (8cl)

Campari (8cl)

Martini Rosso/Bianco
Kir vin blanc(10cl)
Ricard/Pastis de Marseille (2cl)

(8¢l)
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Rhum (4 cl):

Vieux Rhum Agricole « Damoiseau » 13
Rhum blanc agricole « J.M » 9
Rhum Ambré Saint James 9

Bouteille 1%)
7€ 5€50
7€
7€
6€80 4€60
6€80 4€60
4€60
(25¢cl) 5€50
(50cl) 8€50
5€50
5€50
5€50

Alcools (4cl):
Vodka Absolut

Gin Gordon’s
Tequila

Jus de Fruits :

Orange ou Citron pressé

Jus de Pomme Citron (33cl)

Ananas (25cl)

Orange (25cl)

Abricot (25cl)

Tomate (25cl)
Pamplemousse (25cl)
Cocktail de jus de fruits

Sodas :

Ice Tea Péche

Orangina (25 cl)
Schweppes (25 cl)
Limonade (25cl)
Coca-cola (33 cl)
Coca-cola Light (33 cl)
Coca-cola Zéro (33 cl)
Soda d’accompagnement
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Digestifs / Liqueurs (4cl):

Cognac « Delamain» XO
1°" Cru du cognac
Bas Armagnac Castaréde 1962
Bas Armagnac Castaréde
Hors d'Age 20 ans d'Age
Vieille Prune de Souillac
Get 27
Grand Marnier Rouge
Bailey’s
Manzana pomme verte
Khalua
Calvados Morin hors d’age 15 ans
Malibu
Marie Brizard
Marie Brizard Mint’s
Chartreuse verte
Limoncello
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Digestifs / Alcools (4cl):

Cointreau 8
Mirabelle 10
Trés Vieux Marc De Bourgogne 9
Framboise 10
Poire Williamine Morand 12
Mandarine impériale 8

Boissons Chaudes :

Café express
Décaféiné
Café double
Infusions

Thé Dammann
Cappuccino
Chocolat 4
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